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ROY D’ESPAGNE
VIVRE LE TAPIS DE FLEURS 2026

DU 13 AU 16 AOUT 2026, LA GRAND-PLACE DE BRUXELLES ACCUEILLERA L’UN

DES EVENEMENTS LES PLUS SPECTACULAIRES D’EUROPE :

LE TAPIS DE FLEURS.

POUR CETTE NOUVELLE EDITION, LE THEME JAPONAIS PROMET UNE FRESQUE
FLORALE D’UNE GRANDE FINESSE, INSPIREE DE L’ESTHETIQUE NIPPONE, ENTRE
HARMONIE, PRECISION ET POESIE. AU NUMERO 1 DE LA GRAND-PLACE, LE ROY
D’ESPAGNE OFFRE L’UN DES POINTS DE VUE LES PLUS PRIVILEGIES POUR
ADMIRER CET EVENEMENT OU, PENDANT TOUTE LA DUREE DE L’EVENEMENT,
SERONT PROPOSEES DIFFERENTES EXPERIENCES POUR PROFITER PLEINEMENT
DU SPECTACLE, DU MATIN JUSQU AU SOIR.

PAR PATRICIA CORNET

DES ESPACES AVEC VUE POUR

UNE EXPERIENCE A CHAQUE ETAGE
Le Roy d’Espagne se distingue par la diversité de ses espaces,
permettant d’accueillir aussi bien des visiteurs individuels que des
groupes ou des événements privés. Au premier étage, la Galerie offrent
une ambiance breughelienne chaleureuse et typiquement bruxelloise,
idéale pour profiter du Tapis de Fleurs dans un cadre authentique.
Au deuxiéme étage, I’Estaminet propose un espace spacieux et vivant,
pouvant accueillir jusqua 140 personnes, dont environ 70 places
avec vue directe sur la Grand-Place. Au troisitme étage, la salle
Prestige propose une expérience différente et originale. Accessible
via une entrée privative au 45 rue au Beurre, cet espace sera ouvert
spécialement pour 'événement de 10h00 4 22h00. A cette occasion, il
accueillera une exposition de I'artiste belge contemporain Joel Moens
de Hase, offrant aux visiteurs une immersion artistique en résonance
avec le Tapis de Fleurs. Laccés sera proposé sous forme d’entrée simple
ou avec une formule incluant une boisson, permettant & chacun de
profiter du lieu de maniére libre et conviviale. Enfin, au quatrieme
étage, la Tower offre une expérience unique a Bruxelles. Accessible
également par une entrée privative, cet espace intimiste propose une
vue panoramique exceptionnelle sur la Grand-Place, idéale pour vivre
le Tapis de Fleurs dans des conditions privilégiées.

UNE CUISINE BELGE PORTEE

PAR DES CHEFS RECONNUS

Au Roy d’Espagne, la vue s'accompagne d’une véritable expérience
culinaire. A la téte de cette cuisine, le chef Bidros Bido, véritable
pilier de la maison, et le chef Bruno Lesbats apporte une dimension
gastronomique et créative. Récemment intronisé & 'Académie
Culinaire de France en avril 2026, il fait partie des chefs reconnus
pour leur parcours, leur exigence et leur engagement en faveur d’une
cuisine authentique et maitrisée.

Vivre le Tapis de Fleurs depuis la Grand-Place est déja une
expérience unique. Le découvrir depuis Le Roy d’Espagne lui
donne une dimension encore plus mémorable. Que ce soit pour
un moment en couple, entre amis, en groupe ou dans un cadre
professionnel, I'établissement offre une maniere privilégiée de
profiter de cet événement exceptionnel. Pendant quelques jours,
la Grand-Place devient une ceuvre d’art. Et au Roy d’Espagne, on
la vit aux premiéres loges. [@
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