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Be Royals

nous vous proposons des espaces différents, ayant le plus de fênetres 
avec vues sur la grand place de bruxelles, pour tous vos évènements.

mariage - réunion d’affaire - anniversaire - séminaire - cocktail d’entreprise 
cocktail privé - banquet - location de salle - team building - walking dinner

baptême - brunch - réception - privatisation de notre restaurant, etc.

chers hôtes, si vous souffrez d’une allergie alimentaire, 
nous vous invitons à le signaler à notre personnel avant 
de commander votre menu. 

notre équipe se fera un plaisir de vous informer. notre 
chef fait évoluer ses recettes au fil des saisons et au gré 
de son imagination. 

nous attirons donc votre attention sur le fait que la 
composition d’un plat est susceptible de varier.

INFO ALLERGENES

Infos & réservations :
sales@roydespagne.be

rejoignez une communauté de 
passionnés et vivez la grand-
place autrement : plus proche, 
plus privilégié, plus convivial.

attention 
aux pickpockets !

Et si vous faisiez partie du cercle du Roy ?



Joske Maelbeek

UN GRAND MERCI À LOUIS-MICHEL CARPENTIER

faire une biographie de louis-michel carpentier, c’est se replonger dans 
l’histoire de la bd au temps de ses plus glorieuses années. 
après des études d’art graphique à l’académie royale des beaux-arts de 
bruxelles, on le retrouve déjà dans les studios belvision où il travaille 
avec des auteurs légendaires de bd sur les  dessins animés de longs 
métrages de tintin, lucky luke ou astérix. en 1975, il adapte pour caster-
man plusieurs romans de la comtesse de ségur. cinq ans plus tard, il 
lance, avec raoul cauvin la série des toyottes. 

à l’occasion de l’année de la bière en 1986, il entame une série ayant pour thème ce breuvage emblématique de la belgique 
avec les tribulations d’un sympathique patron de café : le poje. il en est actuellement au 24ème tome de cette saga adap-
tée dans différents dialectes français et belges. 

infatigable défenseur de la bière, il dessinera un nombre incalculable d’éti-
quettes pour différentes brasseries et ce, pour le plus grand plaisir des 
collectionneurs. entretemps, il créera également la série du «jour le plus 
con» où la guerre est passée à la moulinette de l’humour le plus noir. il 
adaptera aussi des chansons estudiantines cochonnes dans différents re-
cueils en collaboration avec d’autres dessinateurs de renom comme malik, 
kox et jidéhem. 

en 2007, il crée une nouvelle série médiévale déjantée intitulée «embrouilles 
à mortecouille» (3 volumes à ce jour). ajoutons encore à cela des pein-
tures futuristes et labyrinthiques, des caricatures géniales et des figu-
rines monstrueuses de drôlerie. 

toutes ses activités créatrices ne l’empêchèrent pas de relancer un célèbre 
jeu de bistrot bruxellois, « la mijole » (un jeu d’adresse où l’on lance des 
jetons dans un bac en bois) et il organise encore régulièrement des cham-
pionnats « mijolympiques » délirants  où l’on peut goûter, en plus des 
bières, toutes les saveurs de l’humour bruxellois. 

NOS PARTENAIRES
crevettes grises de la mer 

du nord

champignons de bruxelles

Brasserie 
Belle-Vue

brasserie Duvel 
Moortgat

Bruxelles

Brasserie Bosteels
Triple Karmeliet & Kwak

brasserie Artois stella 
artois & victoria, leffe

Chaudfontaine

eau

mozzarella de bruxelles

Bigh – Brussels 
Aquaponic Farm

Truites de Bruxelles

De Mars bv 

Fruits et Légumes

Brasserie de Jandrain-
Jandrenouille

les roy d’espagne

Brasserie Hoegaarden

Hoegaarden & Julius

Bières et 
Fromages de Chimay

fraises de wépion

Escargots de 
Warnant

Brasserie 
d’Achouffe

la chouffe

nos viandes

Brasserie 
Jupiler

Brasserie 
Huyghe

Delirium Tremens / red



PETIT DÉJEUNER

croissant ou pain au chocolat  2.90

pain, beurre et confiture  4.50

brioche perdue  9.90

gaufre de bruxelles et fruits frais  10.20

crèpes maison et fruits frais  13.90

assiette de jambon fumé pain et beurre  9.90

2 œufs bio brouillés ou au plat  8.90

2 œufs brouillés ou au plat et bacon grillé  9.90

coupe de fruits frais et menthe douce 13.50

1  7

1  7

1  3  7

1  3  7

1  3  7

1  7

1  3  7

1  3  7

En semaine de 9h à 11h00, week-end et jour férié de 8h à 11h00.

LES OMELETTES 
oeufs bio - pain & beurre inclus

omelette nature 9.903  7 

fromage +1.70

jambon +2.80

bacon +1.70

légumes  +1.70

3  7 

3  7 

3  7 

3  7  

ail +1.10

champignons  +3.10

thon +2.80

oignons +1.70

3  7 

3  7  

3  4  7 

3  7 

MATINALE
1 viennoiserie au choix ou pain, 

beurre et confiture, 
1 jus d’orange, 

1 boisson chaudeGRANDE FAIM
1 viennoiserie au choix, 

pain, beurre et confiture, 1 
œuf au plat ou brouillé, lard 

grillé, 1 jus d’orange, 
1 boisson chaude

10.50

14.00

1  3  7 

1  3  7 

FITNESS
muesli maison et fruits frais, 

yaourt nature, sirop de liège ou 
d’érable, 1 jus d’orange, 

1 boisson chaude

13.00

1  3  7  8

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc



sans sucres
ajoutés

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

SMOOTHIES

VÉGÉTARIEN EXPRESS

FRUITS FRAIS

GREEN TORNADO MIX
energize
banane + ananas + mangue + épinards

disponibles de 8:00 à 22:00

morning glory fruitmix
Ananas + fraises

tropical
fraises + banane

blueberry
myrtilles

paradise
mangue + fraises

palmbeach
mangue + banane

sunshine
ananas + mangue

sunset
framboises + fraises

strawberry fruitmix
fraises

fantasy
framboises + mangue

GREEN VEGGIE

get the power
épinards + brocoli + panais + pomme

ORANGE VEGGIE

detox yout body
carotte + poivron jaune + céleri + gingembre

ACAI

anti-oxydant booster
açai + banane

9.90

9



stella artois   5.2° 
33cl / 50cl / 100cl / 200cl
5.30 / 7.80 / 15.20 / 28.40

maltée, avec une saveur prononcée de 
houblon et un arrière-goût sec mais 
croquant. amertume: •••

leffe blonde   6.6° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.30 / 10.80 / 21.30 / 41.40

bière d’abbaye très douce et élégante, avec des 
nuances de vanille et de clou de girofle. 
amertume: ••

kwak rouge   8.0° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.70 / 11.70 / 23.30 / 46.70

la kwak rouge est une bière spéciale rafraîchissante aux 
notes de cerise et d’amande qui ajoutent un caractère fruité 
au gout unique de la kwak. avec sa belle robe rouge rubis 
elle est subtilement amère, étonnament douce et pleine de 
saveurs.

leffe ruby   7.5° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
8.20 / 12.40 / 24.00 / 47.40

une fraîcheur intense et des arômes prononcés 
de houblon. amertume: •••••

leffe brune   6.5° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.30 / 10.80 / 21.30 / 41.40

bière d’abbaye douce et crémeuse à l’amertume 
discrète et au goût légèrement sucré et 
caramélisé. amertume: ••

tripel karmeliet*   8.4°

33cl / 100cl / 200cl
8.50 / 25.70 / 51.40

brassée selon une recette de 1679 à base de 3 grains,  issue 
du cloître des carmes de termonde. une triple complexe, 
raffinée et équilibrée. amertume: ••

la chouffe*   8° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.90 / 12.00 / 24.00 / 48.00

hoegaarden blanche   4.9°

33cl / 50cl / 100cl / 200cl

7.20 / 9.70 / 18.60 / 36.80

bière trouble au subtil mélange de coriandre et 
d’écorces d’oranges. amertume: ••

kwak   8.3° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.30 / 11.10 / 22.10 / 44.20

découvrez une amorce très douce, fruitée, une fermeté rappelant celle 
du nougat, un caractère légèrement épicé aux touches de réglisse, qui 
évolue vers une fin de bouche rappelant la saveur de la banane 
caramélisée. l’amertume reste toujours en arrière-plan, mais elle 
ressort agréablement à la fin. amertume: •••

BIÈRES AU FÛT

TANK
une bière toujours fraîche 
et de haute qualité, 
en direct de la brasserie

* Non disponible à l’Estaminet

PLATEAU DÉGUSTATION

15cl  11.00
33cl  20.00

leffe blonde   •  leffe ruby   •  leffe brune
profitez ici d’une offre découverte leffe. 
choisissez 3 variantes de leffe à découvrir sans plus tarder!

santé !

au 
fût



BIÈRES EN BOUTEILLE

SANS ALCOOL - O%

jupiler 0%   0.0°
25cl   4.70
une jupiler avec 0,0% d’alcool et un 
délicieux goût de bière. amertume: ••

leffe blonde 0%   0.0°
33cl   6.30
saveur délicate de clous de girofle avec une 
touche de vanille et une note fumée. 
amertume: ••

stella 0%   0.0°
25cl   4.90

leffe brune 0%   0.0°
33cl   6.30

hoegaarden blanche 0%   0.0°
25cl   5.90

corona zéro   0.0°
33cl   5.90

tripel karmeliet    0.4°
33cl   6.50

kwak blonde   7.4° 
33cl   8.20
douce et rafraîchissante, elle offe le goût fruité 
caractéristique de la kwak  parfumé par des 
houblons aromatiques savamment sélectionnés.

leffe rituel   9.0° 
33cl   8.20

leffe triple   8.5° 
33cl   8.20
puissante et amère aux saveurs raffinées de 
clous de girofle. amertume: •••

hoegaarden rosée  3.0°
25cl   6.30
arôme fruité de framboise, touches subtiles 
d’épices et de coriandre. amertume: ••

hoegaarden grand cru   8.5°
33cl   8.30
un goût doux-amer délicieusement complexe, avec 
une note subtile d’épices et d’agrumes. 
amertume: •••

belle-vue extra kriek    4.1°
25cl   6.30
fruitée, raffinée et brassée avec des cerises 
supplémentaires. amertume: ••

en cas d’affluence, 
et pour la fluidité du service,

les additions séparées 
pourront être refusées !

corona extra   4.5°
33cl   6.30

victoria  8.5°
33cl   8.20

boon oude gueuze  7.0°
37cl   8.90



BIOGLUTEN FREE

la roy d’espagne 7.60
produites en belgique dans une 
ferme brasserie multiséculaire 
dans le respect de la tradition, 
en circuit court avec 30% 
d’énergie verte.

bière bio et sans gluten grâce au sarrasin, 
facile à boire et très rafraîchissante. 

BIÈRES EN BOUTEILLE 33cl

duvel  8.5° 8.30

duvel triple hop  9.5° 8.90

delirium red  8.0° 8.30

delirium tremens  8.5° 8.30

chimay blanche  8.0° 8.10

chimay rouge  7.0° 8.30

chimay bleue  9.0° 8.90

orval  6.2° 10.30

rochefort 8  9.2° 9.20

la trappe quadruple  10.0° 9.90

westmalle double  7.0° 8.30

westmalle triple  9.5° 8.90

TRAPPISTES 33cl



¼ ½

bulles

vins rosés

vins blancs

vins rouges

cava brut, portium 9.00 49.00

champagne heidsieck monopole silver top 
brut, france

80.00

champagne gosset, rosé 100.00

bobal ‘organic’ 
senorio de iniesta
tierra de castilla - espagne
rosé clair, frais fruité et moderne

6.60 11.40 22.40 31.20

gris de gris gavinel
hérault, france - rosé clair, fruité et 
gourmand

8.00 14.00 27.50 38.90

primitivo lamadoro
san marzano, puglia, italia - rond, souple et juteux

6.60 11.20 22.00 31.20

montepulciano d’abruzzo ‘rube’
fin et fruité

6.80 11.80 23.20 33.40

pinot noir, “barriques” métairie, france
souple, fruité et fraîcheur

8.00 14.00 27.50 38.90

côtes du rhône
domaine de la janasse, france - ample et riche

10.00 17.50 34.60 48.80

chenin, brandvlei, south africa
sélection maison - frais et fin

6.60 11.40 22.40 31.20

le fût du roy, ‘sauvignon’
france - aromes d’agrumes, fruité et frais

6.90 12.00 23.60 33.00

LES VINS

chardonnay premium, delbeaux
pays d’oc, france
fruits mûrs. onctueux et rond

8.30 14.50 28.70 38.90

pinot grigio, alturis, friuli
italie - elégant et délicat

10.10 17.70 35.00 48.80

12

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc



PLANCHA À 
PARTAGER

2 à 4 pers.

fromage de chimay, chorizo, 
scampis snackés, croquettes de fromage, 

croquettes de crevettes grises, 
jambon serrano, tacos & guacamole, 

confit de tomates, olives vertes & noires, truite 
fumée, filet de canard fumé, 

54.90

1  3  7 

suivant la saison certains produits peuvent varier

APÉRITIFS
apérol spritz  20cl 13.50

belgo spritz 20cl   apérol + bière blanche 10.50

americano campari, martini rouge, eau pétillante 13.50

kirr 12 cl 8.00

kirr royal cava 11.30

half & half  12 cl 9.50

pineau des charentes  8cl 7.60

porto rouge/blanc  8cl 7.60

martini blanc/rouge  8cl 7.60

campari  10cl 8.70

pastis duval  5cl 8.50

COCKTAIL 
DE LA REINE

ice tea framboise + cava

SANGRIA
pichet 50cl

13.90

12.90

1  2  3  4  7  9  10

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc



DESSERTS MAISON

BOISSONS CHAUDES  

tarte tatin  9.90

tarte tatin & boule de glace  11.90

crème brûlée  10.90

merveilleux 9.90

le fou de la reine 
pâte sablée, crème allégée, 
framboises entières, meringue 
italienne

9.90

paris-bruxelles
pâte à choux crème allégée au café

12.90

brioche perdue boule de glace 12.90

mousse au chocolat 7.90

1  3

1  3  7

3  7

3  7

1  3  7

1  3  7

1  3  7

3

petit café 4.90

café 4.90

double espresso 6.90

décaféiné 4.90

cappuccino mousse de lait / chantilly maison 5.90

latte macchiato
caramel / vanille / spéculoos / noisette

7.80

chocolat chaud artisanal lait bio

chocolat noir / chocolat au lait
7.80

lait russe 7.10

lait froid 5.00

chai latte 6.50

supplément lait avoine / soja  + 1.50

thés bio vitao
thé vert / menthe-bergamote / lemon & ginger / 
earl grey

4.90

thé menthe fraîche 6.90

infusions bio vitao
jasmin / tilleul / camomille / fruits rouges

5.20

baileys’ coffee 14.90

irish coffee whisky 14.90

french coffee grand marnier ou cognac 14.90

italian coffee amaretto 14.90

vanille / spéculoos / noisette

SUPPLÉMENT SIROP MONIN 3.00

másalto, un mélange en grain 100% arabica : le 
meilleur des cafés d’altitude. une sélection 
exigeante de cafés d’ombre, cueillis en pleine 
maturité, dans le respect de la forêt tropicale 
et de ses habitants. torréfaction 
espresso artisanale lente : le savoir-
faire traditionnel au service du 
développement parfait des arômes.

le sablé aux 
fraises

9.90
1  3  7

NOUVEAU !

NOUVEAU !

NOUVEAU !

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc



20% de reduction 
avec la carte 

etudiant !

WHISKIES

DIGESTIFS
amaretto disaronno 5cl 10.90

baileys  5cl 10.90

calvados  5cl 10.90

grappa  5cl 10.90

poire williams  5cl 10.90

cointreau  5cl 10.90

grand marnier  5cl 10.90

eau de villée de biercée  5cl 10.90

cognac remy martin vsop  5cl 13.20

johnnie walker red label  5cl 9.90

johnnie walker black label  5cl 12.10

j&b  5cl 9.90

jack daniel’s bourbon  5cl 14.20

tequila olmeca silver shot 7.00

SOFTS

ALCOOLS

GINS

eau chaudfontaine plate 20cl/50cl 4.50/7.60

eau chaudfontaine pétillante  20cl/50cl 4.50/7.60

eau chaudfontaine semi-pétillante  50cl 7.60

coca-cola regular / zero 20cl 4.50

sprite / fanta  20cl 4.50

fuze tea regular / pêche 4.50

royal bliss tonic / agrumes / bitter lemon 4.50

jus de fruits
pomme, pomme-cerise, orange, multivitamines

5.90

ginger beer  25cl 6.50

vodka smirnoff shot/ 5cl 7.90/9.90

rhum brugal añejo 5cl 9.90

rhum brugal blanco supremo  5cl 9.90

gordon   5cl 9.90

hendrick’s   5cl 11.00

grenadine / menthe  / cassis

soft  2.80 / jus  3.30
sirops monin 3.00 / crème de cassis  2.00

SUPPLÉMENT SIROP 2.00

SUPPLÉMENTS

ICE TEA MAISON  
aux framboises, 

fraises ou pêches
50cl

5.90



COCKTAILS

1. barracuda
rhum blanc, liqueur de vanille, jus d’ananas, jus de citron

2. the waikiki   vodka, jus d’ananas

3. old san juan
rhum brun, jus d’ananas, grenadine, jus de citron

4. hurricane
rhum brun, rhum blanc, jus de fruit de la passion, jus 
d’orange, jus d’ananas

5. brass monkey  rhum brun, vodka, jus d’orange

6. pink pussycat #2 gin, grenadine, jus d’ananas

7. bahama bay
rhum blanc, jus de citron, jus d’orange, grenadine

8. paradise island
gin, grenadine, jus de cerise, jus d’ananas

12. mars explosion
rhum blanc, vodka, grenadine, jus d’orange

14. golden sunrise
rhum blanc, grenadine, jus de citron, jus d’orange, jus 
d’ananas

15. capitain chaos
rhum blanc, vodka, gin, jus d’orange, jus de fruit de la 
passion, jus de citron

17. bacardi sunrise
rhum blanc, jus de citron, jus d’orange, grenadine

18. scorpion
rhum brun, rhum blanc, grenadine, jus de citron, fruit de la 
passion

19. screwdriver   vodka, jus d’orange

20. harvey wallbanger
vodka, jus d’orange, vanille

22. tequila sunrise
tequila argent, jus de citron, jus d’orange, grenadine

23. gin & juice   gin, jus d’orange

24. rum orange   rhum blanc, jus d’orange

25. brasilian sunrise #2
rhum blanc, grenadine, jus de fruit de la passion

26. mexican screwdriver
tequila argent, jus d’orange

27. monkey wrench   rhum blanc, jus d’ananas

28. revolution  tequila argent, vodka, jus d’orange

29. pink pussycat  vodka, grenadine, jus d’ananas

30. vodka sunrise
vodka, tequila argent, grenadine, jus d’orange

32. los angeles #2
vodka, jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas, jus de fruit 
de la passion, grenadine

62. mojito royal
rhum brugal blanco supremo, cava, citron vert, menthe 
fraîche, sucre de canne

63. mojito fruits rouges
rhum brugal blanco supremo, citron vert, menthe fraîche, 
sucre de canne, purée de fruits rouges, eau pétillante

64. caïpirinha
cachaça, citron vert, sucre de canne

65. caïpiroska
vodka, citron vert, sucre de canne

66. daïquiri
rhum brugal blanco supremo, citron vert, sucre de canne

61. mojito
rhum brugal blanco supremo, 
citron vert, menthe fraîche, sucre 
de canne, eau pétillante

14.90



35. desert storm   jus de cerise, jus d’ananas, grenadine, jus de citron

37. red one   jus d’ananas, jus d’orange, jus de citron, grenadine

40. seixteen   jus d’ananas, jus d’orange, jus de fruit de la passion, jus de citron, grenadine

41. bora bora #4   jus d’ananas, jus de fruit de la passion, jus de citron, grenadine

43. ballerina   jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas

45. tropic star   jus d’ananas, jus d’orange, jus de fruit de la passion

46. sunrise orange  jus d’orange, jus de citron, grenadine

47. lucky driver   grenadine, jus de citron, jus d’orange, jus de fruit de la passion

48. virgin tequila sunrise
grenadine, jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas

49. lover best   jus de citron, jus d’orange, jus 
d’ananas, jus de fruit de la passion

50. fruit punch
jus de citron, jus d’orange, jus d’ananas, grenadine

54. cinderella
jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron

57. tropical orange
grenadine, jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron

58. tropical star #2
jus d’orange, jus de fruit de la passion, jus d’ananas

67. virgin mojito
citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau 
pétillante

52. sweety
jus d’orange, jus d’ananas, 
grenadine

9.90

attention 
aux pickpockets !

MOCKTAILS



FRITKOT
viandelle 5.90

fricandelle 5.90

poulicroc 5.90

pilons de poulet marinés 8.90

nuggets maison 8.90

1  9  10

1  3  7

BELGIUM 
FRITKOT

(frites comprises)

viandelle + fricandelle 
+ poulicroc + pilons de 

poulet marinés 
+ nuggets maison 

27.90

1  3  6  7  9  10  12

la portion de frites fraîches petite / grande 3.90 / 6.90

la boulette du roy et sa petite 
moutarde 

8.90

nachos du roy & guacamole 9.90

assiette mixte fromage de chimay, 
chorizo & olives marinés 

9.90

portion de fromage chimay grand cru 8.80

portion olives 6.90

nuggets végan 8.90

bitterballen (8 pcs)  7.90

camembert rôti au four 18.90

avec jambon fumé +8.00

1  3  7  9  10  12

1

7 

7

1  3  6

1  3  7  12

1  7

SNACKS

ketchup / mayonnaise / moutarde 

SAUCES  0.90

3  6  10  12

TOAST
avocat & guacamole

13.90

20% de reduction 
avec la carte 

etudiant !

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

1 

NOUVEAU !



VOL AU VENT
D’ESCARGOT

16.90

1  3  7  14

ENTRÉES
tartare de légumes grillés végan  14.90

toast au saumon fumé (120 g) 17.90

toast aux champignons  17.90

soupe à l’oignon 
montée au parmesan et feuilleté croquant

14.90

paté maison et son accompagnement 13.90

croquette fromage de chimay (1pc / 2pc) 8.30 / 16.00

croquette crevettes (1pc / 2pc) 11.50 / 22.30

escargots de warnant à l’ail 16.80

assiette de jambon fumé  17.90

scampis à l’ail / diaboliques (6 pcs) 18.90 / 20.80

camembert rôti au four 18.90

avec jambon fumé  + 8.00

1  4

1  7  12

1  3  7 

8  10 

1  2  3  7

1  7  14

2  7

1  7

DUO DE CROQUETTES

19.90
1  2  3  7  10

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

NOUVEAU !

en cas d’affluence, 
et pour la fluidité du service,

les additions séparées 
pourront être refusées !

NOUVEAU ! 9  10  12

TOMATES AUX 
CREVETTES GRISES

17.90 / 29.50
1PC/2PCS

SUPPLÉMENT FRITES 
FRAÎCHES +3.90

2  3  10  12

NOUVEAU !



carbonara belge
à la façon roy d’espagne

22.90

spaghetti bolognaise du roy 
haché porc/veau, tomates, celeri, carottes, 
champignons

16.50

spaghetti aux moules  23.90

spaghetti bolognaise végé  17.90

penne aux scampis  23.90

penne jambon & fromage  19.90

1  3  9  12

1  3  7  9  12  14

1  3  9  12

1  3  9  12

1  3  7

PÂTES
1  3  7

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

SALADES
salade césar 
poulet, croûtons, parmesan, vinaigrette d’anchois, 
œuf, avec ou sans lard fumé

23.90

salade bergère
fromage de chèvre chaud, lardons, miel et raisins

23.90

1  3  4  10  12

1  3  7  12

SUPPLÉMENTS

 pain  2.30  /  fromage râpé  2.30
parmesan  3.50

TOMATES DE CHEZ NOUS 
ET BURRATA BELGE

tuile de parmesan, huile d’olive & pesto
(contient noix et pignons) 7  8

21.90
avec jambon italien

28.00

quinoa aux légumes de 
saison 

21.90

vegan burger  
champignons de bruxelles 
avec flocons d’avoine, légumes de saison

19.00

boulets liégeois vegan 
raisins secs, oignon grelot, sirop de liége, boulettes 
de soja&blé

19.00

spaghetti bolognaise végé  
avec quorn haché, champignons

17.90

1  12

1  6

1  3  9  12

9  12

HEALTHY FOOD

wellington de légumes
pâte feuilleté, champignons, navet, bettrave 

rouge, oignons, crème végétarienne

21.90

1  3

NOUVEAU !

23.90

SALADE NIÇOISE

thon, œuf dur, pomme de terre, haricot verts, 
anchois, tomates, olives

1  3  4  12

NOUVEAU !

NOUVEAU !

SUPPLÉMENT 

FRITES FRAÎCHES + 3.90 

nos frites fraîches coupées au couteau sont cuites à 
l’huile végétale



carbonnades à la flamande  
viande de bœuf mijotée avec de la bière, carottes, 
oignons, pain d’épice, et miel

19.50

boulettes sauce tomate  
haché porc/veau, tomates, carottes, céléri

19.00

chicon au gratin 
chicons, jambon cuit, sauce blanche, fromage rapé, 
purée de pomme de terre

21.90

stoemp saucisse & lard confit  
fond brun maison
saucisse de porc , lard fumé, écrasé de pommes de 
terres aux légumes de saison

23.60

1  3  10  12

1  3  9

7

7  12

SPÉCIALITÉS BELGES

BOULETTES 
À LA LIÉGEOIS
haché porc/veau, raisins secs, 
oignons grelots, sirop de liége

19.50 1  3  12

VOL AU VENT DE 
POULARDE 
(halal friendly)

poularde, champignons, sauce 
blanche et petites boulettes 
de haché de poulet

24.00 1  3  7  9  12

1er prix du public 
meilleur vol au vent 

de bruxelles

AMERICAIN PRÉPARÉ

viande de bœuf hachée, 
moutarde, oignons, 
mayonnaise, câpres

19.50 3  10  12

20% de reduction 
avec la carte 

etudiant !

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

SUPPLÉMENT 

FRITES FRAÎCHES + 3.90 

nos frites fraîches coupées au couteau sont cuites 
à l’huile végétale

NOUVEAU !



HAMBURGERS

SUPPLÉMENT FRITES FRAÎCHES + 3.90 

SUPPLÉMENT FRITES FRAÎCHES + 3.90 

1  3  7  12

burger 100% beef 17.00

cheese burger 100% beef 19.00

chicken burger 19.00

vegan burger 19.00

CÔTE À L’OS BELGE
(± 1.2KG) ANGUS

AVEC SALADE ET 
3 SAUCES AUX CHOIX

79.00

Pour deux personnes 
ou pour un gourmand seul

(à partager entre deux personnes 
au maximum)

SUPPLÉMENT
salade verte + 4.50 

légumes de saison / salade mixte /
stoemp + 5.50

SUPPLÉMENT 

FRITES FRAÎCHES + 3.90 

nos frites fraîches coupées au couteau sont cuites à 
l’huile végétale

SAUCES  4.50
poivre vert  /  archiduc

béarnaise / choron / bbq
1  3  7  12

ENTRECÔTE 
ANGUS
±350gr

29.00

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

brochettes mixtes 23.00

escalope de poulet (halal) 
sauce archiduc 20.00

cuisse de canard confite 
pommes grenailles

26.90

ribs maison  
sauce bbq maison

24.00

10  12

1  3  7

10  12

10  12

VIANDES
NOUVEAU !

200g



POISSONS

LES MOULES  

marinières  28.60

au vin blanc  29.70

poulettes 30.80

7  9  14

7  9  12  14

 7  9  12  14

FISH & CHIPS

22.50
1  3  4

PAVÉ DE SAUMON
sauce béarnaise

28.90
1  3  4  7  10

 deux toques au label good food 
signifie que nous avançons chaque 
jour dans une démarche de cuisine 

durable, locale et responsable.

SERVIS AVEC FRITES FRAÎCHES

TOMATES AUX 
CREVETTES GRISES

17.90 / 29.50
1PC/2PCS

SUPPLÉMENT FRITES 
FRAÎCHES +3.90

2  3  10  12

NOUVEAU !

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc



UN PLAT AU CHOIX :

le mini bolo (contient champignons)

mini penne jambon-fromage

boulettes sauce tomate, frites

mini fish, frites

steack haché, frites

nuggets maison, frites

+ 1 boule de glace

+ 1 soft (hors ice tea)

1  3  7

1  3  4

1  3  9  12

1  3

1  3  7

1  3  7

43.90MENU TERROIR

27.00

plat

dessert  

boisson 

1/2 moules marinières
& frites fraîches

dame blanche

vin, soft ou stella 33 cl

7  9  14

1  3

MENU MOULES

entrée

croquette aux crevettes grises

plat

carbonnades à la flamande
& frites fraîches

dessert 

gaufre de bruxelles au sucre

38.90

1  2  3  7

1  3  10  12

1  3  7

MENU 
BEST-SELLER

entrée

croquette chimay

plat

moules marinières & frites fraîches

dessert

verrine mousse au chocolat belge

1  3  7

7  9  14

3

LES MENUS

MENU ENFANTS 16.90

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

SERVIS AVEC FRITES FRAÎCHES

EN DESSOUS DE 14 ANS



gaufre au sucre 6.50

avec chantilly +2.30

avec topping au choix
chocolat noir, spéculoos, fraises, caramel

+2.30

avec fruits frais +3.90

dame blanche
boules de glace vanille, chocolat chaud, crème fraîche maison

dame noire
boules de glaces au chocolat, chocolat chaud, 
crème fraîche maison

brésilienne
glace vanille, glace moka, caramel, nougatine, 
crème fraîche maison

café liégeois
boules de glace moka, café, crème fraîche maison

CRÊPES

GAUFRES DE 
BRUXELLES

GLACES

1  3  7 

1  3  7

1  3  7

1  3  7  8

1  3  7

crêpes au sucre blanc/brun 6.50

crêpes avec chantilly maison 7.60

crêpes avec pâte à tartiner noisettes 
et cacao “bonne maman” 

10.40

crêpes mikado 
glace vanille, chocolat chaud, crème fraîche maison

11.50

crêpes aux fruits de saison 13.90

1  3  7 

1  3  7 

1  3  7  8

1  3  7 

1  3  7 

12.90

LA GAUFRE DU ROY 
gaufre au sucre avec fraises 

(en saison)

10.40

LE PETIT ROY

boules de glace vanille, moka, 
chocolat, crème fraîche maison

COUPE DE FRUITS 
FRAIS

13.50

9.90DESSERT DU JOUR

info allergenes : 1. gluten  -  2. crustacés  -  3. oeufs  -  4. poisson  -  5. arachides  -  6. soja  -  7. lait  -  8. fruits à coques  - 9. céleri
10. moutarde  -  11. sésame  -  12. sulfites  -  13. lupin  -  14. mollusques                                       contient du porc

1  3  7

une pâte à tartiner de qualité supérieure. sans huile de palme et riche en 
noisettes ! bonne maman : des recettes simples aux ingrédients de qualité, 
préparées avec soin, pour faire plaisir à ceux qu’on aime.


