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Be Royals

te ofrecemos diferentes espacios con la mayor cantidad de ventanales 
con vista a la grand place de bruselas, para todos tus eventos.

bodas - reuniónes de negocios - cumpleaños - seminarios - cócteles corporativos
cócteles privados - banquetes - alquileres de sala - team building - walking dinner 

bautismos - brunchs - recepciónes - privatización de nuestro restaurante, etc.

estimados clientes, si padecen alguna alergia 
alimentaria, les invitamos a informar a nuestro 
personal antes de pedir su menú. nuestro equipo 
estará encantado de informarles. 

nuestro chef cambia sus recetas según la 
temporada y su imaginación. por ello, les 
advertimos de que la composición de un plato 
puede variar.

INFORMACIÓN ALÉRGENOS

información y reservas:
sales@roydespagne.be

¡cuidado con 
los carteristas!

únete a una comunidad de 
apasionados y vive la grand-place 
de una forma diferente: más 
cercana, más exclusiva y más 
acogedora.

¿y si fuera parte del círculo del rey?



Joske Maelbeek

un gran agradecimiento a louis-michel carpentier

escribir una biografía de louis-michel carpentier es sumergirse en la 
historia del cómic en sus años más gloriosos. 
tras estudiar artes gráficas en la real academia de bellas artes de 
bruselas, empezó a trabajar en los estudios belvision, donde colaboró 
con autores legendarios del cómic en largometrajes de dibujos anima-
dos de tintín, lucky luke y astérix. en 1975, adaptó varias novelas de la 
comtesse de ségur para casterman. cinco años más tarde, junto con 
raoul cauvin, lanzó la serie toyottes. 

con motivo del año de la cerveza en 1986, inició una serie dedicada a esta 
emblemática bebida belga, narrando las peripecias del simpático dueño de un café: le poje. actualmente va por el vigési-
mo cuarto volumen de esta saga, que ha sido adaptada a varios dialectos franceses y belgas.

incansable defensor de la cerveza, diseñó innumerables etiquetas para di-
versas cervecerías, para deleite de los coleccionistas. al mismo tiempo, 
creó la serie «jour le plus con», en la que la guerra es sometida al molino 
del humor más negro. también adaptó canciones irreverentes de estudian-
tes en varias colecciones, en colaboración con otros conocidos dibujan-
tes como malik, kox y jidéhem. 

en 2007, creó una nueva y desenfrenada serie medieval titulada «embroui-
lles à mortecouille» (3 volúmenes hasta la fecha). a ello se suman cua-
dros futuristas y laberínticos, caricaturas geniales y figuritas hilarante-
mente monstruosas. 

todas sus actividades creativas no le han impedido relanzar un famoso 
juego de bistró bruselense, «la mijole» (juego de habilidad en el que se 
lanzan fichas sobre una bandeja de madera), y sigue organizando regu-
larmente locos campeonatos «mijolímpicos» en los que se pueden degus-
tar todos los sabores del humor bruselense, además de las cervezas.

NUESTROS COLABORADORES
camarones del mar del 

norte

champiñones de bruselas

cervecería 
belle-vue

cervecería duvel 
moortgat

bruselas

cervecería bosteels
triple karmeliet & kwak cervecería artois stella 

artois & victoria, leffe

chaudfontaine

agua

mozzarella de bruselas

bigh – brussels aquaponic 
farm

truchas de bruselas

de mars bv 

frutas y hortalizas

cervecería de jandrain-
jandrenouille

les roy d’espagne

cervecería hoegaarden

hoegaarden & julius

cerveza y queso 
de chimay

fresas de wépion

caracoles 
de warnant

cervecería 
d’achouffe

la chouffe

nuestras 
carnes

cervecería 
jupiler

cervecería 
huyghe

delirium tremens / red



DESAYUNO

croissant o “pain au chocolat”  2.90

pan, mantequilla y mermelada  4.50

brioche perdue (tostada francesa) 9.90

gofre de bruselas y fruta fresca  10.20

crepe casera y fruta fresca  13.90

plato de jamón ahumado, pan y mantequilla  9.90

2 huevos ecológicos, revueltos o fritos  8.90

2 huevos revueltos o fritos con bacon a la plancha 9.90

copa de fruta fresca y menta dulce 13.50

1  7

1  7

1  3  7

1  3  7

1  3  7

1  7

1  3  7

1  3  7

de 9:00 a 11:00 los días laborables, 
de 8:00 a 11:00 los fines de semana y días festivos

TORTILLAS AL HORNO 
huevos ecológicos
pan y mantequilla incluidos

tortilla francesa 
simple 

9.90
3  7 

queso +1.70
jamón +2.80
bacon +1.70
verduras  +1.70

3  7 

3  7 

3  7 

3  7  

ajo +1.10
champiñones  +3.10
atún +2.80
cebolla +1.70

3  7 

3  7

3  4  7 

3  7 

matinal
1 pastel o pan, mantequilla 

y mermelada
1 zumo de naranja y 

1 bebida caliente
mucha hambre

1 pastel o pan, mantequilla y 
mermelada, 1 huevo frito o 

revuelto, bacon a la plancha
1 zumo de naranja y 

1 bebida caliente

10.50

14.00

1  3  7 

1  3  7 

fitness
muesli casero, fruta fresca de 

temporada, yogur griego, sirope de 
arce, 1 zumo de naranja y 

1 bebida caliente

13.00

1  3  7  8

alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo



SIN AZÚCARES 
AÑADIDOS

SMOOTHIES

VEGETARIAN EXPRESS

FRUTA FRESCA

green tornado mix
energize
plátano + piña + mango + espinacas

disponibles de 8:00 a 22:00

morning glory fruitmix
piña + fresas

tropical
fresas + plátano

blueberry
arándanos

paradise
mango + fresas

palmbeach
mango + plátano

sunshine
piña + mango

sunset
frambuesas + fresas

strawberry fruitmix
fresas

fantasy
frambuesas + mango

green veggie
get the power
espinacas + brócoli + chirivías + manzana

orange veggie
detox your body
zanahoria + pimiento amarillo + apio + jengibre

acai
anti-oxydant booster
açai + plátano

9.90

9
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stella artois   5.2° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
5.30 / 7.80 / 15.20 / 28.40

malteada,  con un sabor 
pronunciado a lúpulo y un 
retrogusto seco pero crujiente. 
amargor: •••

leffe rubia   6.6° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.30 / 10.80 / 21.30 / 41.40

cerveza de abadía muy suave y elegante, con 
toques de vainilla y de clavo. amargor: ••

kwak rouge   8.0° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.70 / 11.70 / 23.30 / 46.70

kwak rouge es una cerveza especial refrescante con 
notas de cereza y almendra que añaden un carácter 
afrutado al sabor único de kwak. con su hermoso co-
lor rojo rubí es sutilmente amargo, sorprendente-
mente dulce y lleno de sabores.

leffe ruby   7.5° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
8.20 / 12.40 / 24.00 / 47.40

intenso frescor y pronunciados aromas a 
lúpulo. amargor: •••••

leffe negra   6.5° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.30 / 10.80 / 21.30 / 41.40

cerveza de abadía suave y cremosa, levemen-
te amarga y con un gusto ligeramente dulce 
y caramelizado. amargor: ••

tripel karmeliet*   8.4°

33cl / 100cl / 200cl
8.50 / 25.70 / 51.40

elaborada según una receta de 1679 a base de 3 cerea-
les, procedente del claustro de las carmelitas de 
dendermonde. un triple complejo, refinado y equili-
brado. amargor: ••

la chouffe*   8° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.90 / 12.00 / 24.00 / 48.00

hoegaarden blanche   4.9°

33cl / 50cl / 100cl / 200cl

7.20 / 9.70 / 18.60 / 36.80

cerveza turbia, con una sutil mezcla de ci-
lantro y corteza de naranja. amargor: ••

kwak   8.3° 

33cl / 50cl / 100cl / 200cl
7.30 / 11.10 / 22.10 / 44.20

con un inicio muy suave y afrutado, con la solidez del turrón 
y un carácter ligeramente especiado y con toques de regaliz. 
un sabor que va evolucionando hacia el plátano caramelizado. 
el amargor se mantiene en el retrogusto, apareciendo 
agradablemente al final. amargor: •••

CERVEZAS DE BARRIL

TANQUE
una cerveza siempre fresca 
y de alta calidad, directamente 
de la cervecería

* no disponible en el estaminet.

BANDEJA DE 
DEGUSTACIÓN DE BARRIL

15CL  1 1 .00
33CL  20.00

leffe rubia   •  leffe ruby   •  leffe negra
disfrute aquí de la bandeja de degustación leffe. elija un 
surtido para descrubrir 3 variantes de leffe de 15 cl o 33cl.

¡salud!



CERVEZAS EN BOTELLA

SIN ALCOHOL - 0%

kwak blonde   7.4° 
33cl   8.20

suave y refrescante, tiene el característico sabor 
afrutado de la kwak, aromatizado con lúpulos 
aromáticos cuidadosamente seleccionados.

leffe rituel   9.0° 
33cl   8.20

leffe triple   8.5° 
33cl   8.20

potente y amarga, con refinados sabores a 
clavo. amargor: •••

hoegaarden rosée  3.0°
25cl   6.30

aroma afrutado de frambuesa con sutiles 
toques de especias y cilantro. amargor: ••

hoegaarden grand cru   8.5°
33cl   8.30

un sabor agridulce deliciosamente complejo, con 
un sutil toque de especias y cítricos. amargor: •••

belle-vue extra kriek    4.1°
25cl   6.30

afrutada, refinada y elaborada con cerezas 
extra. amargor: ••

en caso de gran afluencia de 
público, y con el fin de garantizar 

un servicio fluido, se podrán 
denegar cuentas por separado

corona extra   4.5°
33cl   6.30

victoria  8.5°
33cl   8.20

boon oude gueuze  7.0°
37cl   8.90

jupiler 0%   0.0°
25cl   4.70

una jupiler con 0,0% de alcohol y un 
delicioso sabor a cerveza. amargor: ••

leffe blonde 0%   0.0°
33cl   6.30

delicado sabor a clavo con un toque de 
vainilla y una nota ahumada. amargor: ••

stella 0%   0.0°
25cl   4.90

leffe brune 0%   0.0°
33cl   6.30

hoegaarden blanche 0%   0.0°
25cl   5.90

corona zero   0.0°
33cl   5.90

tripel karmeliet    0.4°
33cl   6.50



BIOGLUTEN FREE

producida en bélgica en una 
cervecería de granja centenaria, 
respetando la tradición y 
utilizando un 30% de energía de 
origen renovable.

elaborada con trigo sarraceno ecológico, 
esta cerveza es naturalmente sin gluten, fácil de beber 

y muy refrescante.

chimay blanche  8.0° 8.10

chimay rouge  7.0° 8.30

chimay bleue  9.0° 8.90

orval  6.2° 10.30

rochefort 8  9.2° 9.20

la trappe quadruple  10.0° 9.90

westmalle double  7.0° 8.30

westmalle triple  9.5° 8.90

CERVEZAS EN BOTELLA 33cl

TRAPISTAS 33cl

duvel  8.5° 8.30

duvel triple hop  9.5° 8.90

delirium red  8.0° 8.30

delirium tremens  8.5° 8.30

la roy d’espagne 7.60



¼ ½

burbujas

vinos rosados

vinos blancos

vinos tintos

cava brut, portium 9.00 49.00

champagne heidsieck monopole silver top 
brut, francia

80.00

champagne gosset, rosé 100.00

bobal ‘organic’ 
senorio de iniesta
tierra de castilla - españa
claro, fresco, afrutado y moderno

6.60 11.40 22.40 31.20

gris de gris gavinel
hérault, francia - un rosado ligero, 
afrutado y delicioso

8.00 14.00 27.50 38.90

primitivo lamadoro
san marzano, puglia, italia - redondo, flexible y jugoso

6.60 11.20 22.00 31.20

montepulciano d’abruzzo ‘rube’
fino y afrutado

6.80 11.80 23.20 33.40

pinot noir, “barriques” métairie, francia
suave, afrutado y fresco

8.00 14.00 27.50 38.90

côtes du rhône
domaine de la janasse, france - fruta fresca y especiada

10.00 17.50 34.60 48.80

chenin, brandvlei, sudáfrica
selección de la casa - fresco y fino

6.60 11.40 22.40 31.20

le fût du roy, ‘sauvignon’
francia - aromas cítricos, afrutado y fresco

6.90 12.00 23.60 33.00

VINOS

chardonnay premium, delbeaux
pays d’oc, francia
fruta madura. suave y redondo

8.30 14.50 28.70 38.90

pinot grigio, alturis, friuli
italia - elegante y delicado

10.10 17.70 35.00 48.80

12
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alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

TABLAS PARA 
COMPARTIR

de 2 a 4 personas

queso chimay, chorizo, langostinos a la plancha, 
croquetas de queso, Croquetas de camarones, jamón 

serrano, nachos & guacamole, tomate confitado, 
aceitunas verdes & negras, trucha ahumada, filete de 

pato ahumado, burrata & pesto

54.90

algunos productos pueden variar según la temporada

APERITIVOS
aperol spritz  20cl 13.50

belgo spritz 20cl   aperol + cerveza blanca 10.50

americano campari, martini rojo, agua con gas 13.50

kirr 12 cl 8.00

kirr royal cava 11.30

half & half  12 cl 9.50

pineau des charentes  8cl 7.60

porto rojo/blanco  8cl 7.60

martini rojo/blanco  8cl 7.60

campari  10cl 8.70

pastis duval  5cl 8.50

CÓCTEL DE LA 
REINA

té helado de 
frambuesa + cava

13.90

SANGRÍA
jarra de 50cl

12.90

1  2  3  4  7  9  10
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POSTRES CASEROS

BEBIDAS CALIENTES
café espresso corto 4.90

café 4.90

doble espresso 6.90

descafeinado 4.90

capuchino espuma de leche / nata de la casa 5.90

latte macchiato
caramelo / vainilla / pan de jengibre / avellana

7.80

chocolate caliente artesanal 
(leche ecológica)

chocolate negro / chocolate con leche

7.80

“lait russe” 7.10

leche fría 5.00

chai latte 6.50

suplemento leche de avena/soja  + 1.50

tés bio vitao
té verde / menta - bergamota / limón y jengibre / 
earl grey

4.90

té a la menta fresca 6.90

infusiones bio vitao
jazmín / tilo / manzanilla / frutos rojos

5.20

baileys’ coffee 14.90

irish coffee whisky 14.90

french coffee grand marnier o cognac 14.90

italian coffee amaretto 14.90

vainilla – pan de jengibre – avellana

suplemento jarabe monin  3.00

másalto, mezcla de granos 100% arábica: el mejor de 
los cafés de altitud. una selección cuidadosa de 
cafés de sombra, recogidos en su plena madurez, 
respetando el bosque tropical y a sus habitantes. 
torrefacción lenta y artesanal, diseñada 
para espresso: el saber hacer tradicional 
al servicio del desarrollo perfecto de los 
aromas.

tarta tatín  9.90

tarta tatín y helado de vainilla  11.90

crème brûlée  10.90

merveilleux 9.90

el bufón de la reina 
masa quebrada, nata ligera, 
frambuesas enteras, merengue italiano

9.90

parís-bruselas
masa choux, crema ligera de café

12.90

brioche perdue (tostada francesa)

bola de helado 

12.90

mousse de chocolate 7.90

1  3

1  3  7

3  7

3  7

1  3  7

1  3  7

1  3  7

3

TARTA DE 
FRESAS

9.90
1  3  7

¡NOVEDAD!

¡NOVEDAD!

¡NOVEDAD!



20% de descuento 
con la tarjeta de 

estudiante

WHISKIES

DIGESTIVOS
amaretto disaronno 5cl 10.90

baileys  5cl 10.90

calvados  5cl 10.90

grappa  5cl 10.90

poire williams  5cl 10.90

cointreau  5cl 10.90

grand marnier  5cl 10.90

eau de villée de biercée  5cl 10.90

cognac remy martin vsop  5cl 13.20

johnnie walker red label  5cl 9.90

johnnie walker black label  5cl 12.10

j&b  5cl 9.90

jack daniel’s bourbon  5cl 14.20

tequila olmeca silver shot 7.00

REFRESCOS

ALCOHOLES

GINEBRAS

chaudfontaine agua sin gas 20cl/50cl 4.50/7.60

chaudfontaine agua con gas  20cl/50cl 4.50/7.60

chaudfontaine agua semi-carbonatada  50cl 7.60

coca-cola regular / zero 20cl 4.50

sprite / fanta  20cl 4.50

fuze tea regular / melocotón 4.50

royal bliss tónica / cítricos / limón amargo 4.50

zumos de frutas
manzana, manzana cherry, naranja, multivitamínicos

5.90

ginger beer  25cl 6.50

vodka smirnoff 5cl 9.90

rhum brugal añejo 5cl 9.90

rhum brugal blanco supremo  5cl 9.90

gordon   5cl 9.90

hendrick’s   5cl 11.00

granadina / menta  / grosella negra

refresco  2.80 / zumo  3.30

jarabe monin 3.00 / crema de grosella negra  2.00

SUPLEMENTOS JARABES 2.00

SUPLEMENTOS

TÉ HELADO
CASERO  

de frambuesas, 
fresas o melocotones

50cl

5.90



CÓCTELES

1. barracuda
ron blanco, licor de vainilla, zumo de piña, zumo de limón

2. the waikiki   vodka, zumo de piña

3. old san juan
ron oscuro, zumo de piña, granadina, zumo de limón

4. hurricane
ron oscuro, ron blanco, zumo de maracuyá, zumo de naranja, 
zumo de piña

5. brass monkey  ron oscuro, vodka, zumo de naranja

6. pink pussycat #2 ginebra, granadina, zumo de piña

7. bahama bay
ron blanco, zumo de limón, zumo de naranja, granadina

8. paradise island
ginebra, granadina, zumo de cereza, zumo de piña

12. mars explosion
ron blanco, vodka, granadina, zumo de naranja

14. golden sunrise
ron blanco, granadina, zumo de limón, zumo de naranja, zumo 
de piña

15. capitain chaos
ron blanco, vodka, ginebra, zumo de naranja, zumo de 
maracuyá, zumo de limón

17. bacardi sunrise
ron blanco, zumo de limón, zumo de naranja, granadina

18. scorpion
ron oscuro, ron blanco, granadina, zumo de limón, maracuyá

19. screwdriver   vodka, zumo de naranja

20. harvey wallbanger
vodka, zumo de naranja, vainilla

22. tequila sunrise
tequila plata, zumo de limón, zumo de naranja, granadina

23. gin & juice   ginebra, zumo de naranja

24. rum orange   ron blanco, zumo de naranja

25. brasilian sunrise #2
ron blanco, granadina, zumo de maracuyá

26. mexican screwdriver
tequila plata, zumo de naranja

27. monkey wrench   ron blanco, zumo de piña

28. revolution
tequila plateado, vodka, zumo de naranja

29. pink pussycat  vodka, granadina, zumo de piña

30. vodka sunrise
vodka, tequila silver, granadina, zumo de naranja

32. los angeles #2
vodka, zumo de limón, zumo de naranja, zumo de piña, zumo de 
maracuyá, granadina

62. mojito royal
ron brugal blanco supremo, cava,  lima, 
menta fresca, azúcar de caña

63. mojito frutos rojos
ron brugal blanco supremo, lima, menta fresca, 
azúcar de caña, puré de frutos rojos, agua con gas 

64. caïpirinha
cachaça, lima, azúcar de caña

65. caïpiroska
vodka, lima, azúcar de caña

66. daïquiri

ron brugal blanco supremo, lima, 
azúcar de caña

61. mojito

ron brugal blanco supremo,  lima, 
menta fresca, azúcar de caña, agua 
con gas

14.90



35. desert storm   zumo de cereza, zumo de piña, granadina, zumo de limón

37. red one   zumo de piña, zumo de naranja, zumo de limón, granadina

40. seixteen   zumo de piña, zumo de naranja, zumo de maracuyá, zumo de limón, granadina

41. bora bora #4   zumo de piña, zumo de maracuyá, zumo de limón, granadina

43. ballerina   zumo de limón, zumo de naranja, zumo de piña

45. tropic star   zumo de piña, zumo de naranja, zumo de maracuyá

46. sunrise orange  zumo de naranja, zumo de limón, granadina

47. lucky driver   granadina, zumo de limón, zumo de naranja, zumo de maracuyá

48. virgin tequila sunrise     granadina, zumo de 
limón, zumo de naranja, zumo de piña

49. lover best    zumo de limón, zumo de naranja, 
zumo de piña, zumo de maracuyá

50. fruit punch   zumo de limón, zumo de naranja, 
zumo de piña, granadina

54. cinderella
zumo de naranja, zumo de piña, zumo de limón

57. tropical orange    granadina, zumo de 
naranja, zumo de piña, zumo de limón

58. tropical star #2
zumo de naranja, zumo de maracuyá, zumo de piña

67. virgin mojito
lima, menta fresca, azúcar de caña, agua con gas

52. sweety

zumo de naranja, zumo de 
piña, granadina

9.90

¡cuidado con 
los carteristas!

CÓCTELES SIN ALCOHOL



alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

FRITKOT
viandelle 5.90

fricandelle 5.90

poulicroc 5.90

muslo de pollo marinado 8.90

nuggets de la casa 8.90

1  9  10

1  3  7

BELGIUM
FRITKOT

(patatas fritas incluidas)

viandelle + fricandelle + 
poulicroc + muslo de pollo 

marinado 
+ nuggets de la casa 

27.90

1  3  6  7  9  10  12

ración de patatas fritas caseras 
pequeña / grande

3.90/ 6.90

la albóndiga del rey 
y su mostaza 

8.90

nachos del rey y guacamole 9.90

plato mixto de queso chimay, chorizo 
y aceitunas marinadas 

9.90

ración de queso chimay grand cru 8.80

ración de aceitunas 6.90

nuggets veganos 8.90

bitterballen croquetas de carne (8 pcs)  7.90

camembert al horno 18.90

+ jamón ahumado +8.00

1  3  7  9  10  12

1

7

7

1  3  6

1  3  7  12

1  7

SNACKS

ketchup / mayonesa / mostaza 

SALSA  0.90

PAN TOSTADO
aguacate y guacamole

13.90

20% de descuento 
con la tarjeta de 

estudiante

1 

¡NOVEDAD!

3  6  10  12



alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

VOLOVÁN
DE CARACOL 

16.90
1  3  7  14

ENTRADAS

DÚO DE CROQUETAS

19.90
1  2  3  7  10

¡NOVEDAD!

en caso de gran afluencia de 
público, y con el fin de garantizar 

un servicio fluido, se podrán 
denegar cuentas por separado

tartar vegano de verduras asadas 14.90

tostada de salmón ahumado (120 g) 17.90

champiñones en pan tostado  17.90

sopa de cebolla 
crema de parmesano y “feuilleté” crujiente

14.90

paté casero y condimentos 13.90

croquetas de queso de chimay (1pc / 2pc) 8.30 / 16.00

croquetas de camarones (1pc / 2pc) 11.50 / 22.30

hojaldre de caracoles warnant con ajo 16.80

plato de jamón ahumado  17.90

langostinos al ajillo / picantes (6 pcs) 18.90 / 20.80

camembert al horno 18.90

+ jamón ahumado + 8.00

1  4

1  7  12

1  3  7 

8  10 

1  2  3  7

2  7

1  7

1  3  7

1  7  14

TOMATES CON 
CAMARONES GRISES

17.90 / 29.50
1PC/2PCS

PATATAS FRITAS POR UN 
SUPLEMENTO  +3.90

2  3  10  12

¡NOVEDAD!

¡NOVEDAD!
9  10  12



quinoa con verduras de 
temporada 

21.90

hamburguesa vegana  
champiñones de bruselas con avena y verduras de 
temporada

19.00

albóndigas a la liejesa veganas 
pasas sultanas, cebolleta, jarabe de lieja, 
albóndigas de soja y trigo

19.00

espaguetis a la boloñesa vegetarianos 
con quorn picado

17.90

9  12

1  12

1  6

1  3  9  12

alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

carbonara belga
al estilo del roy d’espagne

22.90

espaguetis a la boloñesa del roy
carne picada de cerdo/ternera, tomates, apio, 
zanahorias, champiñones

16.50

linguine con mejillones  23.90

espaguetis a la boloñesa   
vegetarianos 

17.90

penne con langostinos  23.90

penne con jamón y queso  19.90

1  3  7  9  12  14

1  3  9  12

1  3  7

1  3  9  12

PASTAS
1  3  7

ENSALADAS
ensalada césar 
pollo, picatostes, parmesano, vinagreta de anchoas, 
huevo, con o sin bacon ahumado

23.90

ensalada “bergère”
queso de cabra caliente, bacon, miel y uvas

23.90

1  3  4  10  12

1  3  7  12

SUPLEMENTOS 

 pan  2.30  /  queso rallado  2.30

parmesano  3.50

TOMATES LOCALES 
Y BURRATA BELGA

teja de parmesano, aceite de oliva 
y pesto (contiene nueces y piñones)

7  8

21.90
CON JAMÓN ITALIANO

28.00

HEALTHY FOOD

WELLINGTON DE VERDURAS
hojaldre, champiñones, nabo, remolacha roja, 

cebolla, crema vegetariana

21.90

1  3

¡NOVEDAD!

¡NOVEDAD!

¡NOVEDAD!23.90

ENSALADA “NIÇOISE”

Atún, huevo duro, patata, judías verdes, 
anchoas, tomates, aceitunas

1  3  4  12

SUPLEMENTO  

PATATAS FRITAS + 3.90 

nuestras patatas fritas, cortadas a mano, se fríen en 
aceite vegetal

1  3  9  12



alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

carbonada flamenca  
carne de vacuno cocinada a fuego lento con cerveza, 
zanahorias, cebollas, pan de especias y miel

19.50

albóndigas en salsa de tomate  
carne picada de cerdo/ternera, tomates, 
zanahorias, apio

19.00

endivias gratinadas  
achicoria, jamón cocido, salsa blanca, 
queso rallado, puré de patatas

21.90

stoemp con salchicha y tocino confit 
acompañado de salsa casera

salchicha de cerdo, bacon ahumado, puré de patatas con 
verduras de temporada

23.60

1  3  10  12

1  3  9

7

7  12

ESPECIALIDADES BELGAS

ALBÓNDIGAS 
A LA LIEJESA
carne picada de cerdo/ternera, 
pasas sultanas, cebolla, jarabe de 
lieja

19.50 1  3  12

VOLOVÁN DE POLLO 
(halal friendly)

pollo, champiñones, salsa 
blanca y albóndiga pequeña 
de picadillo de pollo

24.00 1  3  7  9  12

20% de descuento 
con la tarjeta de 

estudiante

premio del público  
mejor vol-au-vent

de Bruselas

SUPLEMENTO  

PATATAS FRITAS + 3.90 

nuestras patatas fritas, cortadas a mano, se fríen 
en aceite vegetal

“AMERICAIN 
PRÉPARÉ” 
(TARTAR DE TERNERA)

carne picada, mostaza, 
cebolla, mayonesa, alcaparras

19.50 3  10  12

¡NOVEDAD!



alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

HAMBURGUESAS
1  3  7  12

hamburguesa 100% carne vacuna 17.00

hamburguesa con queso 100% carne vacuna 19.00

hamburguesa de pollo 19.00

hamburguesa vegana 19.00

CHULETA BELGA 
CON HUESO (± 1.2KG) ANGUS

CON ENSALADA Y 3 SALSAS A ELEGIR

79.00

para dos personas 
o para un gourmet solo

(para compartir entre dos personas 

como máximo)

SALSA  4.50

salsa de pimienta verde  /  archiduc
bearnesa / choron / barbacoa

1  3  7  12

CARNE

SUPLEMENTO 

ensalada verde + 4.50 
verduras de temporada / 

ensalada mixta / stoemp + 5.50

brochetas mixtas 23.00

escalope de pollo (halal) 
salsa archiduc

20.00

muslo de pato confitado 26.90

costillas caseras  
salsa barbacoa casera

24.00

10  12

1  3  7

10  12

10  12

¡NOVEDAD!

PATATAS FRITAS POR UN SUPLEMENTO  +3.90

200g

ENTRECOT 
ANGUS

±350gr

29.00

PATATAS FRITAS POR UN SUPLEMENTO  
+3.90

SUPLEMENTO  

PATATAS FRITAS + 3.90 

nuestras patatas fritas, cortadas a mano, 
se fríen en aceite vegetal



alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

PESCADO

a la marinera  28.60

al vino blanco  29.70

“poulettes” 30.80

7  9  14

7  9  12  14

 7  9  12  14

MEJILLONES 1KG

FISH & CHIPS

22.50
1  3  4

FILETE DE SALMÓN
con salsa bearnesa

28.90
1  3  4  7  10

good food nos ha distinguido 
con dos gorros, un reconocimiento que 

avala nuestro compromiso 
con una cocina sostenible, 

local y responsable.

TOMATES CON 
CAMARONES GRISES

17.90 / 29.50
1PC/2PCS

PATATAS FRITAS POR UN 
SUPLEMENTO  +3.90

2  3  10  12

¡NOVEDAD!

SERVIDOS CON PATATAS FRITAS



alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

UN PLATO A ELEGIR:

mini pasta boloñesa (contiene champiñones)

mini penne jamón y queso

albóndigas con salsa de tomate, patatas fritas

mini fish & chips

hamburguesa, patatas fritas

nuggets de la casa, patatas fritas

mini escalope de pollo 

+ 1 bola de helado

+ 1 refresco (excepto té helado)

1  3  7

1  3  4

1  3  9  12

1  3

1  3  7

1  3  7

43.90MENÚ LOCAL

entrada

croqueta de camarones

plato principal

carbonada flamenca y patatas fritas

postre 

gofre de bruselas con azúcar

38.90

1  2  3  7

1  3  10  12

1  3  7

MENÚ BEST-SELLER

entrada

croquetas de queso de chimay

plato principal

mejillones a la marinera 
y patatas fritas

postre

mousse de chocolate belga

1  3  7

7  9  14

3

LOS MENÚS

MENÚ PARA NIÑOS 16.90

27.00

plato principal 

1/2 mejillones a la marinera 
y patatas fritas

postre 

helado “dame blanche”

bebida

vino, refresco o cerveza stella 33cl

7  9  14

1  3

MENÚ MEJILLONES

SERVIDOS CON PATATAS FRITAS

MENORES DE 14 AÑOS



gofre con azúcar 6.50

con nata +2.30

con el topping de tu preferencia
chocolate negro, speculoos, fresas, 
caramelo

+2.30

con frutas frescas +3.90

dame blanche
bolas de helado de vainilla, chocolate caliente, nata de la casa

dame noire
bolas de helado de chocolate, chocolate caliente, 
nata de la casa

brésilienne
helado de vainilla, helado moka, caramelo, nougatine 
(crujiente de almendras), nata de la casa

café liégeois
bolas de helado moka, café, nata de la casa

CREPES

GOFRES DE 
BRUSELAS

HELADOS

1  3  7 

1  3  7

1  3  7

1  3  7  8

1  3  7

crepes con azúcar 
blanco/moreno

6.50

crepes con nata de la casa 7.60

crepes con crema de avellanas 
y cacao “bonne maman”  

10.40

crepes mikado 
helado de vainilla, chocolate caliente, nata de la casa

11.50

crepes con frutas frescas 13.90

1  3  7 

1  3  7 

1  3  7  8

1  3  7 

1  3  7 

12.90

alérgenos: 1. gluten  -  2. crustáceos  -  3. huevos  -  4. pescado  -  5. cacahuetes  -  6. soja  -  7. leche  -  8. frutos de cáscara
9. apio  -  10. mostaza  -  11. sésamo  -  12. sulfitos  -  13. altramuces  -  14. moluscos                                       contiene cerdo

GOFRE DEL ROY
gofre con azúcar 

y fresas (en temporada)

10.40

LE PETIT ROY

bolas de helado de vainilla, moka, 
chocolate, nata de la casa

COPA DE FRUTA 
FRESCA

13.50

9.90POSTRE DEL DÍA

1  3  7

una crema para untar de calidad superior, sin aceite de palma y rica 
en avellanas. “bonne maman”: recetas sencillas elaboradas con 
ingredientes de calidad y preparadas con esmero  para deleitar a 
nuestros seres queridos.


